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‘Pour que votre réception reate unique et inoubliable, nous adaptons notre savoir-
faire & vos enwies, afin que cette journée reste gravee dans vos memoires.
Maisen Cagnon Traiteur organise ses prestations aelon dewx criteres: Ueriginalité
et la qualite.

‘Nous nous déplacons sur wtuelareqwnauecwwequedeproj"ewomww

— D> —<K
Maison Cagnon Traiteur
200, rue du Casino-73100 lix les ‘Baina
‘Prise de contact au 06.10.14.86.67 ou au 04.79.88.76 41
Secrétariatl ouvert du lundi aw vendredi (ferme le mercredi) de 8h a 12h.
contact@maiscncagnon-traiteur.fr
‘Retrouvez nous également sur notre site www.maisoncagnon-traiteur fr




dommaire:

e ‘Page 1-1es ateliers culinaires

e ‘Pages 2 a 5-Présentation de nos pieces a Lunité
 ‘Page 6-Présentation des options disponibles

e ‘Pages 7 et 8-Nos menus

e ‘Pages 9 et 10-Noa services supplémentaires

e ‘Page 11- Noa conditions




1-Tes aleliers culinaires: 3

“Premiuny’
(4.55€HT, solt 5€TTC par personne, par atelier)
*Churros au ‘Beaufort, chantilly aw lard paysan
*Crowstillant de chevre cendré, Pata ‘Negra
*Raviocles de Royans, creme de reblochon et poudre de jambon 8
*Nem de tartiflette, chantilly aw lard
*Reblochon pane, sauce fumee

“Supériow”
(6.50€HT, 80t 7.15€ TTC par personne, par alelier)
*Mini black burger de homard, mayonnaise aw jus de carapace et pain a. Uencre de
seiche
*Mini black burger de Black fingua, chutney, cignona et cheddar
*Plancha de St Jacques a la vanille
*Riaotto de crozets, dicts de Savoie dans sa meule de parmesan
*découpe en live de saumon mariné maison, chantilly a Uaneth
*Deécoupe en live de jambon ‘Pata negra et ses “pan con tomate™

“Braséro”’
i (20€HT, a0ik 2C€TTC par personne)
% == lasortiment de viandes et/ ou poisscns, accompagnés

de légumes grillés devant vous.

“(i) Al 4 I 124
(de 15 &, 18€HT, 80it 16.50€ &.19.80€TTC/personne)
@‘Paélw, couscous, wok... selon vea enwies.




2 Noa piéces & Lunilé:
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(1.20€HT, soiL 1,32€ TTC /pitce)

*Toasts /canapé: terrine campagnarde, rosette/beurre de cornichon, rillettes de
poisaon, chorizo/ beurre auwx capres

*Cubes de quiche: fromages, legumes de saison, ‘Provencale, ‘lerraine, poisson
du moment

*Teuilletés: herbes, saucisse (Halal possible), fromage, graines

*Mini navettes: thon, legumes, rillettes, saucisson/cornichons, fromage fraia et
herbea

*Mini pizza: margherite, Napolitaine, 4 fromages, 4 saisons, picante




-:Lw “(Pr o 29
(2€HT, acit 2.20TTC/picce)

*Coté terre:

-“Trwoltini de jambon Serrano-et fremage frais
-Tartare de boeuf a Ultalienne

-Tartare de boeuf a la Saweyarde

-Tataki de boeuf brile au sésame et aoja

-Mini brochette jambon de pays/melon
-Toast de pain noir et sa. creme de chorizo, raclette
deéatructurée

-TFondue Savoyarde autrement aw pain brilé
-Bruschetta Savoyarde

-“Panna. cotta au parmesan/pancetta grillée et pain brile

*Cote mer:

-Verrine de tartare de daurade au yuzw
“Verrine de tartare de dawrade coco;, huile
d’argan et jus de grenade
-“Mouase de bar awx herbea folles sur blinis,
espuma raifort et perles de citron
-Verrine avocal/crevettes et perles de citron
-Cube de saumon Gravlax marine a la betterave
-Cube de tataki de thon brilé au sésame
-Verrine d avocat ‘hing, crabe
-Verrine thon et avocat
-“Tempura de crevette au wasabi
-Ceviche de daurade, citron et coriandre
-Mini brochette crevettes a Uail

(3)




*1ea club-sandwicha:

(possibilité de les décliner en wraps, muffins, foccacias, ou gougeres)

-ltalien: roquette, mozzarella, tomate séchee, basilic, creme de balsamique
-Nordique: mache, saumon fumé, fromage frais awx herbes, trait de raifort
-Chicken: lollo rosaa, filet de poulet fume, tomates séchees, concombre, creme aw
curry,

-Thon: feuilles d’endives, thon maring, anneawx d'cignons rouges
-Jambon/fromage: feuille de chéne, jambon cru ou cuit, gouda ow cheddar, temate
sechee, creme a la moutarde

-Veggie: salade romaine, fromage frais, lanieres de poiwrona rouges et jounes
marinés, concombre, olives noires et cresson

-1égumes: légumes de saison ,mascarpone et pesto

*1ea végétariennes:

-Tarte fine awx champignona, rape de fromage de brebia

-Tartare de courgettes aw basilic et mozzarella fumee

-Tartare de tomates anciennes, peato et concombre

-Gaspachofindalou ’ (\ -

-Cappuccino de petits pois a la menthe fraiche -

-“Bruachetta au fromage de chevre et légumes qnll.eﬁ\ m

-“Maki de légumes confits de saison i:? i
AT

-Talafel a la coriandre et sa sauce aw yaourt
-Champignon farci au fromage, fines herbes et
crumble nowx

-Empanadas auwx legumes

-“Madeleine courgette/feta

-Cake artichaud, parmesan et pignona torrefiea
-Concombre au fromage et awx noix

-Tartelette au houmous et awx epices

-Mini brochette tomate /mozzarella, huile d'clive aw basilic

(+)




-lea “Supérieures
(2,73€HT s0it SETTC /picce)

-Oeuf mimosa a la truffe*
-Tartine de homard a la grenade et huile d'argan
-Tartare de veaw de lait a la truffe blanche*
-Carpaccic de Saint-Jacques a la truffe de saison*
-langoustine snackee, caramel citrus
-Tartare de langouatine au yuzw et caviar
-Huilre en gelée d’'eaw de mer, graines de caviar
*(ttention, le tarif est susceptible de varier en fonction de la saisonnalité de la truffe et de son
cours!

iLw “gw I 99

(2€HT, 20it 2,20€TTC /picce)
w '-_ " AT“‘ Y-

-Cube d'opéra “autrement”

-Financier a la pistache

-Mouase au chocolat et a la nougatine
-“Mouase choco/coco

-“Mouase au chocolat, gel de clémentine
-TrifJle @ la myrtille et fromage blanc
-Panna cotta a la framboise ou aw coing,
-Panna cotta chocolat/ clémentine
-Tartelette auwx fraises et aw chocolat blanc
-“Nage de péche a la verveine, granité citron
-Tiramisu (classique, fruits rouges ouw marron)
-Tarte auw citron “destroy,”

-Tarte tatin “destroy,’

“Mont blanc “autrement’”

-Soupe de fraise au basilic

-Salade de fruits exctique @




Note du chef:

‘Nous pouvona nous adapter a vos enwies. N'hésitez pas a nous en faire part, et nous
ferona en aorte de vous satisfaire.

Exemple d optiona:

*Option 1: 12 pidces “Classiques” au tarif de 440€HT, scit 15,84€TTC par
personne

*Option. 2: 12 pices “Premium”’ (8 salées + 4 sucrées) au tarif de 24€HT, acik
2640€TTC par personne

*Qplion 3: 12 picces “Premium’’ + 1 atelier culinaire “Premium’” au tarif de
28.55€HT, soil 3141ETTC par personne

*Qption4: 12 pidces “Premium’” + 1 atelier culinaire “Supérieur”” aw tarif de
30,50€HT, scit 33,55€TTC par personne




3-Noa menua:

*ac du Bourget
(27€HT, 40it 29,70TTC)

Terrine savoyarde awx noisettes, chuiney d cignona rouges et myrtille
ow

Maki de truite de nos lacs, mousseline de betterave et perles de citron
ow

‘Poké ball veggie
(awocat, pamplemousse, edamame, quinoa ou riz)
kkkk
Supréme de volaille foreatier, jus court, pomme puree
ow
‘Pave de saumon grillé, vierge provencale, tian de legumes
ow
‘Wok veggie @ la. Thai
*kkkk
Posasibilite de rajouter une assiette de fromage au tarif de BEHT; soit 8,80TTC par

personne
kkkk

‘Mousse chocolat
ow
Tiramisu a Ultalienne




90 Dent du Chat
(B6EHT, s0it 39,60€TTC)

‘Pate crofite au foie gras et sa chuiney, de saison
ow
Chiffonnade de gravlax de truite de nos lacs, perles de citron, mousseline de petita
poia
ow
‘Bruachetta de legumes grillés et son caviar d aubergine fume
kkkk

‘Boeuf braise 12h, jus a la Mondeuse, polenia créemeuse au ‘Beaufort

ow
Filet d’omble chevalier basse température, beurre blanc a la verveine, poélee de
legumes de saisons
*kkkk
Poaibilité de rajouter une assiette de fromage au tarif de BEHT, soit 8,80TTC
par perscnne
kkkk
Cniremet de saison
ow
‘Profiteroles maison
ow
Tarte du moment
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4-Noa services supplementaires:

*Boissons au tarif réel consomme:

-“Bouteille de vin rouge, blanc et/ou resé au tarif de 29,17€HT, soit
35€TTC/bouteille
-Bouteille de crémant de Savoie méthede Champencise aw tarif de 29,17HT, acit
36€TTC/bouteille
-Bouteille de champagne Taarine aw taryf de SOEHT aoit 60€TTC/bouteille
-“Droit de bouchon offert
-Torfait soft au tarif de S5E€HT /peraonne, scit 5,00€TTC qui comprend.:
o 1 bouteille d’eaw minérale pour 4 (panachage plate/gazeuse possible)
o jus de fruits (3 varietés), 1 bouteille powr 4
e (Coca-Cola, ‘Ice Tea
-Possibilite prestation bar tender avec cocktail réalisé par notre Barman, a choisir
ervemble (1I2E€TTC par cocktail awec alcool, I0€TTC par cockiail sans aleool):
o Onemples de cocktail: Gin tonic, apritz flpérol ou ‘Hugo, Moscow mule, ‘Pina
o {xemples de mochtail: ‘Virgin planteur, virgin mejito, virgin Pina Celada, virgin
apriz..
-Torfait boisson au tarif de 10,23€HT, acit 12€TTC par personne, comprenant:
o 1 bouteille de vin pour 4 (blanc et rouge confondus)
e 1bouteille d’eauw minerale pour 4 (panachage possible plate/gazeuse)
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*Café d accueil et pause apres-midis:
Tar de 9€HT, acit 9,90TTC/personne

o (Café, the, eawx, jus de fruits (3 varietés), 2 mini viennoiseries/personne le
matin

o (Cafeé, the, eaun, jus de fruits (3 variétés), assortiment de gateawx maison powr
Lapres-midi

*]ocation de vaisaelle:
‘Nous pouvona louer la vaisselle pour vous. 1es prix varient enire 2,50€ et
6,00€HT (aoit entre 3€ et 7,80€TTC) par personne, selon lea optiona choisies.

*Service:

‘Noua pouvona prévoir pour vous une équipe de professionnels. Si vous optez pour
celte opticn, nous prévoyona 1 serveur/euse pour 25 corwives (8i repas assis), 1
serveur /euse powr 30 corwives (si cockiail).

St vous choisissez des ateliers culinaires nous devrens alors prévoir le perscnunel
nécessaire a la réalisation de cewx-ci.

letarif est de SOE€HT, aoit S6ETTC par personne/heure.
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o-Noa conditions generales de vente:

‘Nous bloquerons définitivement la réservation a réception du devis signé avec la
mention “Bon pour accord” accompagne du cheque ou virement d' acompte de
80%.

e nombre définitif de corwives devra nous étre communique au plus tard 15 jours
avant la preatation.

Condifions dannulafion:
*ai annulation 21 jours ow plus avant la prestation, cela ventrainera pas de
facturation.

*ai annulation 11 a 20 jours avant la prestation, 0% du montant sera facture.
*8i annulation ou modification (dent réduction du nombre de corwives) le jour J
jusqu'a 10 jours avant la prestation, 100% du montant sera facture.

SAS CLC Traiteur- 200 rue du Casino- 73100 AIX LES BAINS
contact@maisoncagnon-traiteur.fr
SAS CLC Traiteur au Capital de 2500€
SIRET 92232395100017- N°TVA FR 14922323951- APE 56217
CREDIT AGRICOLE DES SAVOIE-RIB 181060081096778920910
IBAN FR 76 1810 6008 1096 7789 2091 063
BIC AGRIFRPP881




